ENTE NAZIONALE PER LA PROTEZIONE E L’ASSISTENZA DEI SORDI - ONLUS
Ente Morale che opera senza fini di lucro per I'integrazione dei sordi nella societa
SEZIONE PROVINCIALE DI LECCE

60°ANNIVERSARIO
16 DICEMBRE 2018

PRANZO

RISTORANTE PRESSO “ ANTICA RUDIAE ”
Prov.le Lecce - S. Pietroin Lama km. 1,5 LEQUILE (LE)

MENU Costo a persona € 35,00

Antipasto
Finissima di seppiolina arrostita con

cipollotto caramellato sesamo nero e biscotto ai cereali
Millefoglie di ananas e pesce spada profumati alla menta
Gamberetti agli agrumi e friabile di Parmigiano

Burratina con pomodoro confit e polvere di olive celline

Barchetta di pasta brisé con mousse di salmone affumicato
Primi piatti
Cavatelli di grano con ragu di scorfanella
vongole e bisque di crostaceli
Risotto ai funghi

bacon e nocciole su fonduta di Asiago e olio tartufato

MENU PESCE MENU CARNE
Secondo piatto di PESCE Secondo piatto di CARNE
Filetto di spigola in crosta di verdure e semi di girasole Filetto di maialino farcito con bacon e scamorza
Mazzetto di cruditeé al salmoriglio Patate al forno
Compose di frutta fresca Compose di frutta fresca
Torta Torta

Bevande incluse Bevande incluse
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ENTE NAZIONALE PER LA PROTEZIONE E L’ASSISTENZA DEI SORDI - ONLUS
Ente Morale che opera senza fini di lucro per I'integrazione dei sordi nella societa
SEZIONE PROVINCIALE DI LECCE

MENU Costo a persona € 35,00
VEGETARIANO

MENU BABY | Costo a persona € 25,00

Antipasto:

Souffle di carciofi alla mentuccia
Cremoso di formaggio alle erbette con crostino
Burratina con pomodorino caramellato
Gamberetti agli agrumi
Primo Piatto:
Cavatello con pomodorini d’inverno e pesto di rucola
Risotto con verdurine mantecato alla robiola

Secondo Piatto:

Trancio di ombrina al pane profumato
Contorno:
Misticanza dell’orto
Compose di frutta fresca

Torta
Bevande incluse

Antipasto:

Misto salumi e fior di latte
Primo Piatto:
Orecchiette al sugo

Secondo Piatto:

Cotoletta alla milanese
Contorno:
Patatine fritte
Composé di frutta fresca

Torta
Bevande incluse

Prenotazioni e versamenti:

1. Per prenotare rivolgersi al Responsabile: Consigliere ENS Lecce GIUSEPPE DE MARIANIS, versando in

contanti la quota stabilita.

OPPURE:

2. Bonifico bancario: IBAN IT 94N0100516000000000200739 - Causale: PRANZO 16/12/2018
Al modulo di scelta del Menu compilato, allegare copia della ricevuta del bonifico attestante il

versamento e spedire tramite e-mail a lecce@ens.it

OPPURE Consegnare la ricevuta e il modulo a mano al Responsabile: Consigliere ENS Lecce GIUSEPPE
DE MARIANIS entro e non oltre la scadenza indicata (01/12/2018)

* ATTENZIONE: in caso di mancata partecipazione alla manifestazione, non si dara diritto ad alcun rimborso.

Lecce, li 23/10/2018
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